ОБҐРУНТУВАННЯ  ТЕХНІЧНИХ ТА ЯКІСНИХ ХАРАКТЕРИСТИК ТА ОЧІКУВАНОЇ ВАРТОСТІ ПРЕДМЕТА ЗАКУПІВЛІ 

Замовник: Комунальне підприємство «Полтавська обласна клінічна лікарня ім. М.В. Скліфосовського Полтавської обласної ради»
Предмет Закупівлі: Хлібобулочні вироби (код за ДК 021:2015 «15810000-9 Хлібопродукти, свіжовипечені хлібобулочні та кондитерські вироби»).
Очікувана вартість предмета закупівлі: 1 359 176,00 грн з ПДВ

Ідентифікатор закупівлі: UA-2022-01-06-000614-c
З метою прозорого, ефективного та раціонального використання коштів та на виконання вимог постанови Кабінету Міністрів України від 16.12.2020 №1266 «Про внесення змін до постанов Кабінету Міністрів України від 1 серпня 2013 р. №631 і від 11 жовтня 2016 р. №710» підготовлено та опубліковано обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі, очікуваної вартості предмета закупівлі.

Підготовка обґрунтування технічних та якісних характеристики предмета закупівлі, очікуваної вартості предмета закупівлі здійснюється протягом року відповідно до річного плану закупівель.
 Для забезпечення існуючої потреби в хлібобулочних виробах до кінця 2022 року Комунальним підприємством «Полтавська обласна клінічна лікарня ім. М.В. Скліфосовського Полтавської обласної ради», керуючись Законом України «Про публічні закупівлі»  та іншими нормативними актами чинного законодавства, оприлюднено в електронній системі ProZorro закупівлю шляхом відкритих торгів.
Обґрунтування технічних та якісних характеристик
Технічні та якісні характеристики предмета закупівлі:
	№ п/п
	Найменування
	Кількість, кг

	11
	Хліб пшеничний (формовий) :

Хліб з борошна пшеничного 1 гат.
	22000

	22
	Хліб житньо-пшеничний (формовий):

Хліб з борошна житнього та борошна пшеничного    1 гат.
	26000

	33
	Здобна булка
	1020

	
	
	


Вироби хлібобулочні:

Форма виробів має бути правильною, скоринка — без великих тріщин і підривів. Забарвлення скоринки — від золотисто-жовтого до темно-коричневого, залежно від виду виробів. М’якушка хліба має бути гарно пропечена, еластична, не крихка, рівномірно розпушена.

Хліб пшеничний (формовий) повинен бути випечений з борошна першого ґатунку. 

Хліб житньо-пшеничний (формовий) повинен бути випечений з житнього і пшеничного борошна. 

Смак і запах мають бути характерними для кожного виду виробів. Вони не повинні бути надмірно солоні, кислі або з гірким присмаком і залежать від сорту борошна, з якого вироблений хліб, рецептури, тобто вмісту солі, цукру, жиру, технології приготування виробів. Однією з важливих споживчих якостей хліба є його свіжість.

Булка здобна повинна бути випечена з борошна вищого ґатунку.

Поверхня - гладка, без великих тріщин та підривів; допускається борошнистість, наявність відтисків від перфорації касет.                                                                                                                              Колір- від жовтого до світло – коричневого, без підгорілості; стан м′якушки: пропечена, еластична, не волога на дотик, з розвинутою пористістю, без слідів непромісу й ущільнення м՚якуш.  Смак - властивий цьому виду, без стороннього присмаку.                                                                                                 Запах -  властивий цьому виду, без стороннього запаху.                                                         

Загальні вимоги до предмету закупівлі:

 1. Постачальник забезпечує належне санітарне утримання виробничих приміщень, обладнання, інвентаря, а також контролює дотримання працівниками Постачальника правил особистої гігієни.

2.Фасування хліба в  лотках;

3. Продукція повинна бути виготовлена в день доставки та бути в індивідуальній упаковці, на якій зазначена дата виготовлення. 

4. Доставка і розгрузка за рахунок Постачальника щоденно з 6.00 до 7.00 години на склад.

5. Вартість пропозиції повинна включати витрати на транспортування, розвантажування, страхування, сплату податків та інших обов’язкових платежів тощо.

6. Кожна партія товару має супроводжуватися документами (рахунком, накладною,  товарно-транспортною  накладною , сертифікатом якості або декларацією від виробника).

 7.Надати копії особистих медичних книжок водіїв;

 8. Надати гарантійний лист про застосування заходів із захисту довкілля.
Вимоги до технічних та якісних характеристик предмету закупівлі обумовлені необхідністю закупівлі якісних та безпечних для споживання харчових продуктів, що постачатимуться до  КП «ПОКЛ ім. М.В. Скліфосовського ПОР».

Обґрунтування очікуваної вартості предмета закупівлі
Загальна кількість необхідного до закупівлі обсягу хлібобулочних виробів сформована виходячи з їх обсягів, спожитих КП «ПОКЛ ім. М.В. Скліфосовського ПОР» за 2021 рік.
Очікувана вартість предмета закупівлі ґрунтується на всіх фактичних складових ціни та включає в себе вартість ціни на товар, податки і збори, що сплачуються або мають бути сплачені, усіх інших витрат та згідно з вимогами чинного законодавства щодо  формування ціни на відповідний товар.
Відповідно до розрахунків вартості хлібобулочних виробів (49020 кг) проведених у відповідності до ч.4 Закону України «Про публічні закупівлі» шляхом ринкових консультацій з метою аналізу ринкової ціни на товар, з урахуванням видатків замовника, очікувана вартість процедури закупівлі складатиме 1 359 176,00 грн. з ПДВ. Ціна за одиницю товару перебуває в межах діапазону показників, актуальних на момент оприлюднення закупівлі, ринкових цін на хлібобулочні вироби на території України.

Розрахунок очікуваної вартості предмету закупівлі з урахуванням роз’яснень Мінекономіки Щодо розрахунку очікуваної вартості предмета закупівлі №3301-04/34980-06 від 20.08.2019 р. та Щодо передумов здійснення закупівель №3304-04/55366-06 від 10.09.2020 р. здійснювався замовником шляхом моніторингу середньо ринкових цін на хлібобулочні вироби при плануванні відповідної закупівлі. Замовником здійснювався пошук, збір та аналіз загальнодоступної цінової інформації, до якої відноситься інформація про ціни товарів, що міститься в мережі Інтернет у відкритому доступі на сайтах постачальників, в електронній системі «ProZorro» щодо аналогічних закупівель.
