ОБҐРУНТУВАННЯ  ТЕХНІЧНИХ ТА ЯКІСНИХ ХАРАКТЕРИСТИК ТА ОЧІКУВАНОЇ ВАРТОСТІ ПРЕДМЕТА ЗАКУПІВЛІ 

Замовник: Комунальне підприємство «Полтавська обласна клінічна лікарня ім. М.В. Скліфосовського Полтавської обласної ради».
Предмет Закупівлі: М'ясо курей (код за ДК 021:2015 «15110000-2 М’ясо»)                        
Очікувана вартість предмета закупівлі: 869 130, 00 грн з ПДВ.
Ідентифікатор закупівлі:   UA-2022-02-09-010459-b
З метою прозорого, ефективного та раціонального використання коштів та на виконання вимог постанови Кабінету Міністрів України від 16.12.2020 №1266 «Про внесення змін до постанов Кабінету Міністрів України від 1 серпня 2013 р. №631 і від 11 жовтня 2016 р. №710» підготовлено та опубліковано обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі, очікуваної вартості предмета закупівлі.

Для забезпечення існуючої потреби у м’ясі курячому до кінця 2022 року, Комунальним підприємством «Полтавська обласна клінічна лікарня ім. М.В. Скліфосовського Полтавської обласної ради», керуючись Законом України «Про публічні закупівлі»  та іншими нормативними актами чинного законодавства, оприлюднено в електронній системі ProZorro закупівлю шляхом відкритих торгів.
Обґрунтування технічних та якісних характеристик
Технічні та якісні характеристики предмета закупівлі:
	№ п/п
	Найменування товару 
	Одиниця виміру 
	Кількість

	11.
	Тушка курчат- бройлерів  кулінарна  1 категорії
	кг
	3000

	
	(заморожена)
	
	

	
	
	
	

	  2 .
	Тушка курчат- бройлерів    1 категорії

(охолоджена)
	кг
	9000


      Зовнішній вигляд: поверхня тушки (заморожена) повинна бути суха, шкіра без механічних пошкоджень, колір шкіри біло-жовтий або світло-жовтий, без стороннього запаху. М’язова тканина щільна, пружна, злегка волога, але не липка, з чистим, притаманним для птиці, запахом. Не допускається птиця несвіжа, непотрошена, яка не відповідає якості обробки, не повинна бути сильно деформована.    

Тушка курчат- бройлерів    1 категорії (охолоджена)  м'язи щільні, пружні; якщо натиснути пальцем, ямка, що утворилася, швидко вирівнюється

Колір м’яса від блідо-рожевого до рожевого.

Шкіра чиста, суха, незавітрена, без подряпин, розривів, плям та синців, для охолоджених тушок - без слідів заморожування.

Запах властивий доброякісному м'ясу птиці, без сторонніх запахів

Кісткова система без переломів і деформацій.
Загальні вимоги до предмета закупівлі:   

1. Тушка курчат-бройлерів кулінарна 1 категорії (Напівфабрикат, заморожена, індивідуальне пакування, пакована в гофроящик ): ДСТУ або відповідне  ТУ У 

«Напівфабрикати кулінарні з м’яса птиці» зі змінами № 1-9. «Напівфабрикати кулінарні з м’яса птиці. Технічні умови».

  2.  Тушка курчат-бролерів 1 категорії (охолоджена)  ДСТУ 3143:2013 «М’ясо птиці». Загальні технічні умови» (індивідуальне пакування, пластиковий ящик)

3. Розфасовка  в ящиках  не більше 20 кг. із зазначенням виробника, терміну виготовлення    і придатності, маса та відповідність ДСТУ, ТУ, без ГМО
4. Доставка продукції здійснюється невеликими партіями  протягом 5 днів з моменту отримання заявки від Замовника автотранспортом і силами за рахунок Учасника.

5. Кожна партія товару має супроводжуватися документами (рахунком, накладною, товарно-транспортною накладною, сертифікатом якості або декларацією від виробника на кожну партію товару).

6. Завантажувально – розвантажувальні роботи  здійснюються за рахунок Учасника на склад Замовника.

7. До ціни товару обов’язково включаються усі додаткові витрати, які пов’язані з доставкою товару на адресу  Замовника.

8. За ціноутворення відповідальність несе Постачальник.

9.Надати копію сертифіката якості  (стандарт ISO 22000 «Системи управління  безпечністю харчових продуктів. Вимоги до організацій будь-якого  харчового ланцюга» від виробника  (HACCP/ХАССП).  
10. Надати гарантійний лист про застосування заходів із захисту довкілля, про те, що товар   буде поставлено із врахуванням екологічних вимог, що викладені в Законі України від 25.06.1995р. №1264-ХІІ "Про охорону навколишнього природного середовища", а також розроблених відповідно до нього Земельного, Водного, Лісового Кодексів, Законів "Про охорону атмосферного повітря", "Про відходи", "Про поводження з радіоактивними відходами" та передбачені всі заходи, спрямовані на захист довкілля
Вимоги до технічних та якісних характеристик предмету закупівлі обумовлені необхідністю закупівлі якісних та безпечних для споживання харчових продуктів, що постачатимуться до  КП «ПОКЛ ім. М.В. Скліфосовського ПОР».

Обґрунтування очікуваної вартості предмета закупівлі
Загальна кількість необхідного до закупівлі обсягу м’яса курей сформована виходячи з їх обсягів, спожитих КП «ПОКЛ ім. М.В. Скліфосовського ПОР» за 2021 рік.
Очікувана вартість предмета закупівлі ґрунтується на всіх фактичних складових ціни та включає в себе вартість ціни на товар, податки і збори, що сплачуються або мають бути сплачені, усіх інших витрат та згідно з вимогами чинного законодавства щодо  формування ціни на відповідний товар.
Відповідно до розрахунків вартості м’яса курей проведених у відповідності до ч.4 Закону України «Про публічні закупівлі» з метою аналізу ринкової ціни на товар, з урахуванням видатків замовника, очікувана вартість процедури закупівлі складатиме 869 130, 00 грн. з ПДВ. Ціна за одиницю товару перебуває в межах діапазону показників, актуальних на момент оприлюднення закупівлі, ринкових цін на м'ясо курей на території України.

Розрахунок очікуваної вартості предмету закупівлі з урахуванням роз’яснень Мінекономіки Щодо розрахунку очікуваної вартості предмета закупівлі №3301-04/34980-06 від 20.08.2019 р. та Щодо передумов здійснення закупівель №3304-04/55366-06 від 10.09.2020 р., здійснювався замовником шляхом моніторингу середньо ринкових цін на м’ясо курей при плануванні відповідної закупівлі. Замовником здійснювався пошук, збір та аналіз загальнодоступної цінової інформації, до якої відноситься інформація про ціни товарів, що міститься в мережі Інтернет у відкритому доступі на сайтах постачальників, в електронній системі «ProZorro» щодо аналогічних закупівель.
